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maitoa, G = gluteenia, K = kananmunaa, S

Fi sisilld: L = laktoosia, M
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Espoon kaupungin 550-vuotisjuhlalounaalla 27.8.2008 tarjoiltiin

Liihes 50 000 annosta Rollfoodsin vaniljamoussea
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Rollfoodsin Mousse-Parfait -tuotteet osoittautuivat helpoksi, mutta silti juhlavaksi

KAUPUNKI

jalkiruoaksi, kun Espoon kaupunki tarjoili kaikissa toimipisteissiin 550-vuotisjuhla-
aterian paitteksi yhteensd 50 000 annosta tité vaniljaista herkkua.

“Padadyimme tdhin tuotteeseen monestakin syystd. Tarkedd oli tietenkin se, ettd
tuotteen piti soveltua kaikenikiisten asiakkaidemme ruokavalioon. Lisiksi Rollfoodsin
Mousse-Parfait -tuotteita on helppo kisitelld, silld ne on irtopakastettu ilman turhia
erillisid kddreitd ja ne saa siten nopeasti ja kitevisti aseteltua tarjoiluastiaan. Myos

myyntierdn koko oli sopiva. Tarjoilua helpotti se, ettid tuote pysyy koossa my&s sula- TR
. . . . . of e » fuhla-ateria
neena’, Espoon kaupungin ruokapalveluiden suunnittelija Riitta Kotilainen kertoo.  uuia

s50-vuodlmn
kapuangin

”Juhlalounaan suunnittelussa yhteni ohjenuorana oli tarjota makuja vuosisatojen
varrelta. Eri tyyppiset vanukkaat kuuluivat jo esi-isiemme ruokalistoille, joten Mousse-
Parfait oli senkin puolesta sopiva valinta”, Kotilainen toteaa.

Mousse-Parfait on jiisend tarjottuna Parfait-jiiidyke, sulaneena Mousse-hyydyke,
joka siiilyttiii muotonsa ja kestiiii siten tarjoiluastioibin esillepanon jo hyvissi
ajoin ennen varsinaista ruokailua.

Vanilja Mousse-Parfait

Ainekset: Kerma 36 (30%), sokeri, rasvaton maitojauhe, liivate (periisin siasta), emulgointiaine
(E472b), stabilointiaineet (E410, E407), happamuudensiitdaine (E331), maitosokeri, maitoproteiini,
vanilja-aromi ja aito vanilja.

Valmistus: Tuote sulaa sopivan viileiksi parfait-jaidykkeeksi hetkessi huoneenlimméssi. Jos sulatat
viileissi pidempiin, saat ihanan pehmein bavarois’n/moussen. Siilyy hyydykkeeni jiikaappilimpéti-
lassa (+2-+5C) 1-2 vrk.
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Erityisruokavaliot: G, K, S

. i’ Valmistusmaa: Tanska

Mansikka Mousse-Parfait

Ainekset: Maito, kerma, sokeri, mansikka (11%), liivate (periisin siasta), emulgointiaine (E472b), sta-

bilointiaineet (E410, E407), rasvaton maitojauhe, maitosokeri, maitoproteiini, happamuudensiitdaine
4(E331), vanilja-aromi, vanilja, viri (E120).

Valmistus: Tuote sulaa sopivan viileiksi parfait-jaidykkeeksi hetkessi huoneenlimméssi. Jos sulatat
viiledssd pidempiin, saat ihanan pehmein bavarois'n/moussen. Siilyy hyydykkeeni jaikaappilimpéti-

lassa (+2-+5C) 1-2 vrk.

Valmistusmaa: Tanska Erityisruokavaliot: G, K, S

Tropical Mousse-Parfait

Ainekset: Kerma 36% (29%), sokeri, rasvaton maitojauhe, appelsiinitiiviste (4%), liivate (periisin
siasta), emulgointiaine (E472b), stabilointiaineet (E410, E407), happamuudensiitéaine (E331), man-
gotiiviste (1%), maitosokeri, maitoproteiini, vanilja-aromi ja aito vanilja.

Valmistus: Tuote sulaa sopivan viileiksi parfait-jaidykkeeksi hetkessi huoneenlimméssi. Jos sulatat
viiledssi pidempiin, saat ihanan pehmeiin bavarois'n/moussen. Siilyy hyydykkeeni jiikaappilimpéti-
lassa (+2-+5C) 1-2 vrk.

__“ Valmistusmaa: Tanska

Erityisruokavaliot: G, K, S

Espoon koululaiset lapioivat lautasiltaan
sisafileeti ja vaniljamoussea

Helsingin Sanomat 28.8.2008

Me: 36 x 52 g = 1,872 kg

Ravintosisilts / 100 g:

Energia 788 kJ / 189 kcal

Proteiini 4,4 g

Hiilihydraatit 16,6 g - josta laktoosia 3,8g
Rasva 11,7 g

RF: 50946
Meira Nova: 109964
T-koodi: 304188
Kesko: EA
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Me: 36x 52 g=1,872 kg

Ravintosisilts / 100 g:

Energia 764 kJ / 183 kcal

Proteiini 3,9 g

Hiilihydraatit 18,4 g - josta laktoosia 3,4g
Rasva 10,4 g

RF: 50949
Meira Nova: -
T-koodi: 33399
Kesko: -
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Me: 36x 52 g= 1,872 kg

Ravintosisilts / 100 g:

Energia 789 k] / 189 kcal

Proteiini 4,3 g

Hiilihydraatit 17,7 g - josta laktoosia 3,7g
Rasva 11,2 g

RF: 50948
Meira Nova: 109963
T-koodi: 278267
Kesko: EA
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