ks

Pirkanmaan Keittiomestareiden bherkkuleiviit

Pirkanmaan Keittiomestarit olivat mukana Tampereen kalamarkkinoilla loppukeviisti
2008. Mestarit valmistivat yleisolle herkullisia Katkarapu- ja kylmasavulohileipii, jotka
rakennettiin Rollfoodsin viipaleleipien piille. Téssd ohjeet ruokaisien leipien valmistukseen.

Kylmdisavulohileipii

1 kpl Rollfoods Iso Ruisvuokaleipi viipale
Oivariinia
n.50¢g Salaattisekoitusta
n. 100 g Kylmisavulohta
n.40g Sinappimajoneesia
- majoneesia
- sinappia
- sitruunamehua
- kermaa / cremed
- sitruunapippuria
Koristelu
1/2 kpl Kananmuna
Sitruunalohko
Tomaattia

Tuoretta tillid

Voitele leipdviipale. Laita salaattisekoitusta piille. Laita kyl-
misavulohiviipaleet péille ja kruunaa sinappimajoneesilla
(n. 2 rkl). Koristele.

Katkarapuleipi

1 kpl Rollfoods Club Sandwich viipale
Oivariinia

n.50¢g Salaattisekoitusta

Katkarapu-valkosipulitiyte

n. 100 g Katkarapuja

n.40¢g Majoneesia
Valkosipulia murskattuna
Sitruunamehua
Sitruunapippuria
Kermaa / cremed

Koristelu

1/2 kpl Kananmuna
Sitruunalohko
Tomaattia

Tuoretta tillid

Voitele leipdviipale. Laita salaattisekoitusta piille. Valuta
katkaravut hyvin. Sekoita katkarapu-valkosipulimajoneesi
ja tarkista maku, ohenna tarvittaessa kermalla. Laita tiytettd

pikkukauhallinen paille, yhteensd n. 5 rkl (140 g). Koristele.



